


BRUNCH

C L A S S I C SC L A S S I C S
Z O P F  &  B U T T E R  B A S K E T  1 6 
Zopf, Hausbrot, Konfi, Nutella, Honig, Butter  

C R E A M  C H E E S E  B A G E L  8 . 5 0 
Nature Bagel, Cream Cheese

S W I S S  M Ü E S L I  9 . 5 0 
hausgemachtes Birchermüesli, Beeren 

F R U I T  S A L A D  1 0 . 5 0 
frischer Fruchtsalat

C H I A  P U D D I N G  9 . 5 0 
mit frischen Früchten

H E A LT H Y  B O W L    12.50 
Griechischer Joghurt, Blaubeeren, Granola

P A N C A K E S  ( D R E I  S T Ü C K )  2 1  
Nature  |  Schokoladensauce  |  Blaubeeren  |  Bananen

C O M B O SC O M B O S
M R S .  S P O R T Y  C O M B O  3 9 
Hash Browns, Avocado, 1/2 Tomate, pochierte Eier, Mango-Chia Pudding, 
Energysaft, Kaffee oder Tee 

H E A LT H Y  C O M B O  3 4 
Eiweiss Omelette, ½ pinke Grapefruit, Chia Pudding,  
Energysaft, Kaffee oder Tee 

P A C I F I C  C O M B O  4 4 
Fruchtsalat, Rührei mit Rauchlachs, Berg-Heublumenkäse, Mini-Pancake,  
Toast, Butter, Konfi, 1 Glas Prosecco, Orangensaft, Kaffee oder Tee 

B R E A K F A S T  C O M B O  S M A L L  3 4 
Hausbrot, Toast, Rührei, Berg-Heublumenkäse, Bauernschinken (CH),  
Salami (IT), Birchermüesli, Butter, Konfi, Orangensaft, Kaffee oder Tee 

E N G L I S H  B R E A K F A S T  3 3 
zwei Spiegeleier, Schweinswürstchen (CH), Bratkartoffeln, Baked Beans,  
Champignons, 1/2 Tomate, Energysaft, Kaffee oder Tee

S T E A K  &  E G G  4 4 
Entrecôte* 160 g (ARG), Bratkartoffeln, Speck (CH), Spiegelei,  
Kräuterbutter, Orangensaft, Kaffee oder Tee 

B R E A K F A S T  S T U L L E NB R E A K F A S T  S T U L L E N
V E G I  S T U L L E 
geröstetes Bauernbrot, Hüttenkäse, Avocado, Gartenkresse 2 1
mit zwei Spiegeleiern 2 4

B A C O N  &  E G G  S T U L L E   2 6 
geröstetes Bauernbrot, Cream Cheese, Tomaten, Speck (CH), Zwiebeln,  
zwei Spiegeleier

T U N A  S T U L L E  3 2 
geröstetes Bauernbrot, Yellowfin Tuna, Avocado, Basilikumpesto, Gartenkresse

S A L M O N  S T U L L E  3 1 
geröstetes Bauernbrot, Rauchlachs, Frischkäse, Meerrettich, Gartenkresse 

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T .

L A K T O S E I N T O L E R A N Z
?

G L U T E N -  O D E R
Fragen  

Sie unsere  

Servicemitarbeitenden –  

wir beraten Sie  

gerne.



BRUNCH

E G G S  &  O M E L E T SE G G S  &  O M E L E T S
T R I P L E  E G G 
Drei Rühr- oder Spiegeleier, Hausbrot 1 3 
mit Speck (CH) oder Schinken (CH) 1 8

H A V A N N A  O M E L E T  2 6 
Chorizo (CH), Tomatenwürfel, Cheddar, Sauerrahm, Hausbrot 

C O U N T R Y  O M E L E T  2 2 
Champignons, Tomaten, Brokkoli, Käse, Hausbrot 

P A C I F I C  O M E L E T  2 6 
Rauchlachs, Cream Cheese, Dill, Hausbrot

E G G  W H I T E  O M E L E T  2 4 
frische Kräuter, Edamame, Hüttenkäse, geräucherter Mozzarella, Hausbrot

M Y  P E R S O N A L  O M E L E T    
Kreieren Sie Ihre eigene Omelette aus den unten stehenden Zutaten.   
Zu Ihrer Omelette aus Freiland-Eiern servieren wir Ihnen Butter und Hausbrot. 
Drei Zutaten nach Wahl   2 6 
Fünf Zutaten nach Wahl  3 1

Z U T A T E N 
Bauernschinken (CH)  |  Chorizo (CH)  |  Rauchlachs (NOR)  |  Champignons  |  Brokkoli  |  
Edamame  | Scarmozza  |  Tomaten  |  Cheddar  |  Zwiebeln  |  Avocado  |  Peperoni 

B A G E L SB A G E L S
B A G E L  F L O R E N T I N E  2 6 
pochierte Eier, Sauce Hollandaise, Cheddar, Spinat

B A G E L  E G G  B E N E D I C T  2 9 . 5 0 
pochierte Eier, Sauce Hollandaise, Cheddar, Prosciutto Cotto (IT), Spinat

B A G E L  E G G  R O Y A L E  3 2 . 5 0 
pochierte Eier, Sauce Hollandaise, Cheddar, Rauchlachs (NOR), Spinat

C H I C K E N  B A G E L   2 9 
gebratene Pouletbrust (CH), Lattichsalat, Aprikosen-Tomaten Chutney, Avocado

P A S T R A M I  C H E E S E  B A G E L  3 2 
Käse Bagel, hausgemachtes Pastrami (CH), Cream Cheese

S I D E  O R D E R SS I D E  O R D E R S
B A G E L  N A T U R E  5 . 5 0

B A K E D  B E A N S  6 . 5 0

G E B R AT E N E R  S P E C K  ( C H )  O D E R  S C H I N K E N  ( C H )  |  H A S H  B R O W N S  6 . 5 0

F R E N C H  F R I E S  |  G R Ü N E R  S A L A T  7 . 5 0

S C H W E I N S W Ü R S T C H E N  ( C H )  8

R A U C H L A C H S  ( N O R )  1 0 . 5 0

* K A N N M I T A N T I BIO T I K A U N D/ODE R A N DE R E N A N T I M I K ROBIOL O G I S C H E N  
L E I S T U NG S F ÖR DE R E R N E R Z E UG T WOR DE N S E I N  

HER KUNFT: YELLWOFIN TUNA (FR IEND OF THE SEA, NOR DWESTPAZIFIK),  
R AUCHLACHS (NORWEGEN) 

BE I F R AG E N Z U A L L E RG E N E N G I B T I H N E N U NS E R S E RV IC E T E A M  
GER NE AUSKUNFT.

E N G L I S H



DRINKS

S P A R K L I N GS P A R K L I N G
                                                                                                                                                7. 5  D L              1  D L  

« Z E R O »  M O U S S E U X  A L K O H O L F R E I   5 5   |   8 . 5 0 
Genossenschaft Heilbronn, Württemberg, Deutschland |  
Riesling, Kerner 
                                                                                                                               1 . 5  L            7. 5  D L           1  D L  

P R O S E C C O  E X T R A  D R Y                                1 3 2   |   6 6   |     9 
Enrico Bedin, Treviso DOC, Italien | Glera 
                                                                                                                                                7. 5  D L             1  D L  

C A V A  « P A L A U »  R O S É  B R U T   6 9   | 1 0 . 5 0 
Bodega Mont Marçal, Cava DO, Spanien | Trepat | Bio 
                                                                                                                                                7. 5  D L            1  D L  

P A U L  C L O U E T  S É L E C T I O N  G R A N D E  R É S E R V E  N V             9 5   |    1 6 
Bouzy, Champagne AC, Frankreich | 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

P I C K  M E  U PP I C K  M E  U P
V I R G I N  B L O O D Y  M A R Y   1 2 
Tomatensaft, Zitrone, Gewürze, Stangensellerie 

M I M O S A   1 2 
Prosecco, frischer Orangensaft 

B L O O D Y  M A R Y   1 6 . 5 0 
Vodka, Tomatensaft, Gewürze, Stangensellerie

J U I C E S     J U I C E S     2  D L

E N E R G Y S A F T  7 
Orange, Ingwer, Apfel

F R I S C H E R  O R A N G E N S A F T  7

F R U C H T S Ä F T E  6 
Ananas  |  Grapefruit  |  Tomaten  |  Cranberry

T E A  &  I N F U S I O N S   T E A  &  I N F U S I O N S         

J A S M I N  |  S C H W A R Z T E E  |  G R Ü N T E E  |  V E R V E I N E  |   5 . 1 0 
F R Ü C H T E T E E  |  K A M I L L E 

F R I S C H E  P F E F F E R M I N Z E  |  F R I S C H E R  I N G W E R       5 . 9 0 

M I T  H O N I G       + 1

C O F F E E  &  M I L KC O F F E E  &  M I L K
K A F F E E  C R È M E  |  E S P R E S S O  |  R I S T R E T T O  5 . 2 0

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  6 . 8 0

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  5 . 4 0

C A P P U C C I N O  |  S C H A L E  6 . 2 0
                                                                                                                                             S M A L L                R E G .

L A T T E  M A C C H I A T O   5 . 7 0   |   6 . 2 0

O V O M A LT I N E  O D E R  S C H O K O L A D E  heiss oder kalt 6

E X T R A  E S P R E S S O  S H O T  2
Gerne bereiten wir Ihnen unsere Getränke auch mit Hafer-  
oder laktosefreier Milch zu. (+1.00)

N A T U R A L  E  E C O L Ò G I C
O

Unser eigener Kaffeebrand Bocafé 

ist einzigartig und nachhaltig, 

denn wir beziehen die Bohnen von 

Rainforest Alliance zertifizierten 

Kaffee-Bauernhöfen und rösten 

ihn nach alter Handwerkskunst 

wöchentlich in der Schweiz.  

www.bocafe.ch
www.bocafe.ch

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T .


