


S A L A D S  &  M O R ES A L A D S  &  M O R E
F E N N E L  S A L A D 	 1 4
roher Fenchel, Avocado, Spinatsalat, Parmesan, 
Yuzu Mustard Dressing

A S P A R A G U S  Q U I N O A  S A L A D 	 1 7 . 5 0
Spargel-Quinoa Salat, eingelegte Radieschen,  
Parmesanspäne, Spinatsalat, Tomatenperlen,  
Himbeer-Dressing 

B E E T R O O T  S A L A D 	 1 9
Randen-Salat, Orangen, Cicorino Trevisano,  
rote Zwiebeln, Nussmischung, Orangen-Dressing

B O H E M I A  S A L A D  	 1 6 . 5 0 
Mesclun Salat, Spinatsalat, Mini Lattich,  
Avocado, Tomaten, Ei, Schnittlauch,  
Granatapfelkerne 
mit grillierter Pouletbrust (CH) 	 +1 2 
mit grillierten Riesenkrevetten (VN)	 +1 3

W H I T E  A S P A R A G U S  S O U P 	 1 7
Weisse Spargelsuppe, Jakobsmuschel (JPN),  
Speck-Crumble (CH)   

Unsere hausgemachten Dressings:  
Bohemia, Italian, French, Yuzu-Mustard

N I B B L E SN I B B L E S
V I V A  I T A L I A 	 7 . 5 0
Cerignola Oliven, Parmesan

M I D D L E  E A S T  	 10 . 5 0
Hummus, Gemüsesticks

G R E E N  B I R T H 	 10 . 5 0
Hummus, Cerignola Oliven

B O A R D SB O A R D S
 	 S M A L L             R E G .  

B A K E R ’ S  B O A R D 	 1 3 . 5 0  |  2 2
Chili-Avocado-Dip, Aioli,  
Hummus, Oliven
	 S M A L L             R E G . 

B U T C H E R ’ S  B O A R D  	 2 4 . 5 0  |  3 9
Prosciutto di Parma (I), Chorizo (CH),  
Salami (I), Roastbeef* (ARG) 
	 S M A L L             R E G .

B O H E M I A  B O A R D  	 2 2 . 5 0  |  3 8
Mix of Baker’s and Butcher’s
	         S M A L L            R E G .

P R O S C I U T T O  &  C H E E S E  B O A R D  	 2 6 . 5 0  |  3 9
Prosciutto di Parma (I), Berg-Heublumenkäse  

Wir servieren unsere Boards mit Bohemia Hausbrot.

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T .

BARFOOD



C L U B S  &  M O R EC L U B S  &  M O R E 		   

	   S M A L L        R E G .

C H I C K E N  C L U B 	 2 3  |  3 2
Poulet (CH), Tomaten, Ei, Speck (CH),  
Avocado, Eisberg Salat, Vollkorntoast

B E E F  F L A N K  S T E A K  C I A B A T T A  	 2 9
Rindsflank-Steak 150 g (CH) Ciabatta,  
Rucola, Cheddar, glasierte rote Zwiebeln,  
Essiggurken, Jalapeños, BBQ-Sauce	

D R Y  A G E D  B O H E M I A  B U R G E R 	 3 9
Dry Aged Beef 200 g (CH), Brioche Bun, 
Cheddar, Speck, karamellisierte rote Zwiebeln, 
Lattich, Chipotle Mayonnaise,  
Trüffel Pommes frites	

Q U I N O A  B E E T R O O T  B U R G E R 	 2 9
Quinoa-Randen Burger, Black Bun, Avocado,  
Gurkensalat, Kresse, Wasabi-Mayonnaise,  
Sweet Potato fries
	 S M A L L          R E G .

F R E N C H  F R I E S  	 7 . 5 0  |  11
mit Bohemia Ketchup

T R U F F L E  F R I E S  	 9 . 5 0  |  13 . 5 0
mit Trüffelbutter-Brösmeli

S W E E T  P O T A T O  F R I E S  	 9 . 5 0  |  1 3 . 5 0
mit Bohemia Ketchup

N A C H O S  	 11
Tortillachips, Guacamole, Tomatensalsa 
mit Käse überbacken 	 + 4

R A W  C U TR A W  C U T SS 		
T U N A  T A T A R  	 3 6
Thunfisch 120 g (NZ), Wasabi Guacamole,  
Olivenöl Perlen, Limette, Sesam-Sojasauce

8 0  G          1 2 0  G 

A N G U S  B E E F  T A T A R  	  2 3  |  3 5
handgeschnittenes Rindstatar (CH) 
mit geröstetem Bohemia Hausbrot

T W O  R O A S T B E E F  T A C O S  	 2 9
Roastbeef* 120 g (ARG), Eisbergsalat, Tomaten- 
Concassée, rote Zwiebeln, Frühlingszwiebeln,
Koriander, Crème fraîche Dip, Limet te

S W E E T SS W E E T S
L A V A - C A K E  	 14 
Schokoladenküchlein,  
Vanilleglace, Beerenragout

* K A N N M I T A N T I BIO T I K A U N D/ODE R A N DE R E N A N T I M I K RO -
BIOL O G I S C H E N L E I S T U NG S F ÖR DE R E R N E R Z E UG T WOR DE N S E I N  
 

BE I F R AG E N Z U A L L E RG E N E N I M A NG E B O T G I B T I H N E N U NS E R 
S E RV IC E T E A M G E R N E AUS K U N F T.

BARFOOD



    BohemiaZH


