


STARTERS
B O A R D S  &  S O U P S  B O A R D S  &  S O U P S  

S M A L L        R E G .

BA K E R ’S  BO A R D  Chili-Avocado-Dip, Aioli, Hummus, Oliven 13 . 5 0  | 2 2
S M A L L        R E G .

BU T CHE R ’S  BO A R D  Prosciutto di Parma (I), Chorizo (CH), 2 4 . 5 0  |  39
Salami (I), Roastbeef* (ARG)

S M A L L       R E G .

BOHE MI A  BO A R D  Mix of Baker’s and Butcher’s 2 2 . 5 0  |  38
S M A L L       R E G .

P R O S CIU T T O  &  CHE E S E  BO A R D  Prosciutto di Parma (I), 2 6 . 5 0  |  39
Berg-Heublumenkäse

Wir servieren unsere Boards mit Bohemia Hausbrot.

W HI T E  A S PA R A GU S  S OUP  Weisse Spargelsuppe, Jakobsmuschel (JPN),    17
Speck-Crumble (CH)

S OUP OF  T HE  DAY  unser Team gibt gerne Auskunft  9. 5 0 

S A L A D S  &  S T A R T E R SS A L A D S  &  S T A R T E R S
A S PA R A GU S -Q UINO A  S A L A D  Spargel-Quinoa Salat,     17. 5 0
eingelegte Radieschen, Parmesanspäne, Spinatsalat, Tomatenperlen, 
Himbeer-Dressing 

F E NNE L  S A L A D  roher Fenchel, Avocado, Spinatsalat,  14
Parmesan, Yuzu Mustard Dressing

BOHE MI A  S A L A D  Mesclun Salat, Spinatsalat, Mini Lattich,  16 . 5 0
Avocado, Tomaten, Ei, Schnittlauch, Granatapfelkerne
mit grillierter Pouletbrust (CH) +12 
mit grillierten Riesenkrevetten (VN) +13
Unsere hausgemachten Dressings: Bohemia, Italian, French, Yuzu Mustard

BE E T R OO T  S A L A D  Randen-Salat,   19
Orangen, Cicorino Trevisano, rote Zwiebeln, Nussmischung, Orangen-Dressing

CH A R-GR IL L E D  L E T T UCE  S A L A D  Grillierter Mini-Lattich,    2 2
Croûtons, Speck (CH), Cesar-Dressing
mit grillierter Pouletbrust (CH) +12

R A W  C U T SR A W  C U T S
T UN A  TATA R  Thunfisch 120 g (NZ), Wasabi Guacamole,    3 6
Olivenöl Perlen, Limette, Sesam-Sojasauce

8 0  G      1 2 0  G

A NGU S  BE E F  TATA R  handgeschnittenes Rindstatar (CH) 2 3  |  3 5
mit geröstetem Bohemia Hausbrot

T W O R O A S T BE E F  TA CO S  Roastbeef* 120 g (ARG), 2 9
Eisbergsalat, Tomaten-Concassée, rote Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, 
Koriander, Crème fraîche Dip, Limette 

P A S T A  &  R I S O T T OP A S T A  &  R I S O T T O
T OR T ELL I  RUS T ICO Tomaten-Ricotta Tortelli,  31
Salbeibutter, Aceto Balsamico

GREEN-ASPA R AGUS R ISO T T O Risotto mit grünen Spargeln, Favebohnen  2 9 
mit Prosciuttio di Parma (I) 60 g +6. 5 0

* K A N N M I T A N T I BIO T I K A U N D/ODE R A N DE R E N A N T I M I K ROBIOL O G I S C H E N L E I S T U NG S F ÖR DE R E R N  
E R Z E UG T WOR DE N S E I N.  

BE I F R AG E N Z U A L L E RG E N E N I M A NG E B O T G I B T I H N E N U NS E R S E RV IC E T E A M G E R N E AUS K U N F T.



MAINS
S E A S I D E  F R O M  T H E  W O O D  F I R E  S E A S I D E  F R O M  T H E  W O O D  F I R E  
MOUL E S  E T  F R I T E S  Miesmuscheln (NL), Weisswein,  3 7
Gemüsejulienne, Rouille, Pommes frites

RED MULLE T & SCA LLOP grilliertes Rotbarbenfilet (NZ),  3 8
grillierte Jakobsmuschel (JPN), Venere Risotto, Babyspargel

T ERIYAK I  SUSHI  T UN A  rosa grillierter Yellowfin-Tuna 200 g (VN), Teriyaki-Sauce     46
GR IL L E D  S E A  BA S S ganzer Wolfsbarsch, Zitrone, Olivenöl,   49
grüne Oliven, Kartoffeln, Tomaten

F A R M S I D E  F R O M  T H E  W O O D  F I R EF A R M S I D E  F R O M  T H E  W O O D  F I R E
CHICK E N  PA IL L A R D grillierte dünne Pouletbrust 160 g (CH),  3 7. 5 0 
Rucola, Cocktailtomaten, Jus, Kräuteröl

DRY  A GE D  BOHE MI A  BUR GE R  Dry Aged Beef 200 g (CH), Brioche Bun,  3 9
Cheddar, Speck, karamellisierte rote Zwiebeln, Lattich, Chipotle Mayonnaise, 
Trüffel Pommes frites 

S T E A K  E T  F R I T E S  Rindshuftsteak* 180 g (ARG), Pommes frites, Café de Paris 3 9. 5 0
S MOK E D BA BY  BA CK  R IB S  Short Ribs (CH) 3 9. 5 0

2 0 0  G      3 0 0  G     4 0 0  G 

E N T R E CÔ T E  Black Angus* (ARG) 4 3  |  5 4 |  69
1 5 0  G      2 5 0  G       3 0 0  G 

F IL E T  MIGNON  Black Angus (IRL)  5 3  |  6 8  |  76 
V E A L  F L A NK S T E A K   Flank Steak vom Kalb 200 g (CH),      43
Röstzwiebeln, Chimichurri 

BE E F  P IC A NH A   Rinds-Picanha 230 g (CH), grillierte Zwiebel, Chimichurri      4 2
Wir servieren unsere Fleisch- und Fischgerichte mit einer Beilage (Side)  
und einer Sauce nach Wahl.

TO SHARE
CH AT E A UBR I A ND  Rindsfilet (IRL) 450 g für zwei Personen p.P.  6 3 
T-BONE  |  P OR T E R HOU S E  |  CÔ T E  DE  BOE UF  |  T OM A H AW K   p.  10 0  G
im hauseigenen Dry Aging Prozess am Knochen veredelt,
grosse Stücke* zum Teilen, je nach Tagesangebot
Wir servieren unsere To Share Gerichte mit je zwei Beilagen (Sides) und zwei Saucen nach Wahl.

S I D E S   S I D E S   7. 5 0
GR IL L E D  V E GE TA BL E S  |  GR IL L E D  GR E E N  A S PA R A GU S |  GR E E N  S A L A D  |
CHIL I  S P IN A CH  |  VA NIL L A  C A R R O T S  |  A S PA R A GU S -R IS O T T O  |  
F R E NCH F R IE S  |  BA K E D  P O TAT O  W I T H  S OUR CR E A M
T RUF F L E  F R IE S  |  S W E E T  P O TAT O  F R IE S  +2

S A U C E S  S A U C E S  3
JU S  |  CHIMICHUR R I  |  C A F É  DE  PA R IS  |  P F E F F E R R A HM S A UCE  | 
S A UCE  BÉ A R N A IS E

A L L E P R E I S E I N C H F I N K L . M WS T.

SO L A N G E  V O R R A
T

·  LIMITED ·


