


STARTERS

S O U P SS O U P S
APPLE- CELERY SOUP	 12
Apfel-Sellerie Suppe mit Shiitake Pilze

SOUP O F T HE DAY       	 9
Tagessuppe

S T A R T E R S  &  S A L A D SS T A R T E R S  &  S A L A D S
CHAR- G R ILLED C AESAR SAL AD 	 16
grillierter Mini-Lattich, Parmesan, Speck, Kapern, Croutons

FENNEL SAL AD  	 14
roher Fenchel, Avocado, Babyspinat, Parmesan, Yuzu-Dressing

BO HEMIA SAL AD 	 16
Mesclun Salat, Babyspinat, mini Lattich, Avocado, Tomate, Ei, Schnittlauch, Granatapfelkerne 

mit Pouletbrust				                +11 
mit patagonischer Wildgarnele				               +13
Unsere hausgemachten Dressings: Italian, French, Yuzu 

FR IED SC ALLO PS	 20
frittierte Jakobsmuschel, Bärlauch Aioli

A SPAR AGUS- QUIN OA-SAL AD	 15
Spargel-Quinoa-Salat, Parmesan, Radieschen, Himbeer-Vinaigrette 

SWISS CRO QUE TA S	 9
Croquetas nach spanischer Art mit Bergkäse & Bündnerfleisch

R A W  C U T SR A W  C U T S
                                                                                                                                                                     7 0 G      1 4 0 G 	 

BEEF TATAR 	 27 |  38
Kapern, Röstbrot 

CHAR C AR PACCI O 	 27 
Saiblingscarpaccio, Radieschen, Bärlauchöl, Ceviche-Marinade 

 B E I  F R A G E N  Z U  A L L E R G E N E N  I M  A N G E B O T  G I B T  I H N E N  U N S E R  S E R V I C E  T E A M  G E R N E  A U S K U N F T

H E R K U N F T:  R I N D F L E I S C H  C H  /  S C H W E I N  C H  /   P O U L E T  C H  /  Z A N D E R  C H  /  K A L B  C H                                                                                            
S A I B L I N G  I S L  /  W I L D G A R N E L E  A R G  /  S C A L L O P S  F R  /  S A L M O N  C H  /  M O U L E S  N L D  / 

MAINS
S E A S I D ES E A S I D E
SWISS SALMO N 	 39
Lostallo Lachs, Champagner-Risotto, grüner Spargel

MOULES E T FR I T ES 	 32 
Weisswein, Gemüse-Julienne, Rouille, Pommes Frites

ALPINE PIK E PERCH                                                                                                       	43 
Schweizer Zander, Safran-Blumenkohl, Erbsen, Fischveloutè



S I D E S 	S I D E S 	 8
POMMES FRITES | 
GRILLED VEGE TABLES | 
GREEN ASPAR AGUS  | 
BABY SPINACH | 
CHAMPAGNER RISOT TO | 
GREEN SIDE SAL AD |
MINI  MAIS | 
TRÜFFEL POMMES +2

S A U C E S         S A U C E S                   3
JUS | 
BÉ AR NAISE | 
C AFÉ DE PAR IS  | 
CHIMICHUR R I  |

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T.

MAINS

  V O M  H O L Z K O H L E G R I L L*V O M  H O L Z K O H L E G R I L L*
  Grosse Stücke zum Teilen, wie z.B.:

T- BO NE |  PO R T ER H OUSE |  CÔT E DE BO EUF |  

F A R M S I D E   F A R M S I D E   
V E AL FL ANK S T E AK 200g	                                                                                                        42
Kalbs Flank Steak, Rucola, Tomaten

V E AL SPAR ER IBS Kalb	 39
2 0 0  G    3 0 0  G 

R IB- E Y E	 45 |  59

FILE T MIGN O N 180g	 54

PIC ANHA 250g	                                                                                                         4 4
Rinder Hüftdeckel am Spiess, grillierte Zwiebeln

SPIDER S T E AK 300g                                                                                                                           38
Schlossbeindeckel vom Schwein 

CHAT E AUBR IAND Rindsfilet 450 g für zwei Personen	 p. P.  59 
Farmside Gerichte werden mit einer Beilage (Sides) und einer Sauce nach Wahl serviert.

C L A S S I C SC L A S S I C S
CHICK EN PAILL AR D                                                  	 33
Pouletbrust, Rucola, Kräuteröl, Datteltomaten, Jus, Pommes Frites

BO HEMIA BURG ER 150g (vegetarisch auf Wunsch)  	 36
Brioche, Speck, karamellisierte rote Zwiebeln, Cheddar, Chipotle Mayonnaise, Trüffel Pommes 

DELIZIA LIMO NE	                                                        29 
Ricotta Ravioli, Peperonirahm, knuspriger Blumenkohl 

S T E AK SANDWICH                                                                                                  	 34 
Rib-Eye, rote Zwiebel, Tomate, junger Spinat, Bergkäse, Chimichurri, Pommes 

G R ILLED PO IN T ED C ABBAG E                                                                      	 26 
grillierter Spitzkabis, Pastinakenpüree, Yuzu, Haselnüsse	

Y O U R  S T E A K ?

H
O

W
 W

O U L D  Y O U  L I K
E

R A R E  blutig    

M E D I U M  R A R E  rosa

M E D I U M  mittel    

W E L L  D O N E  durch


