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STARTERS
Mint-Pea-Soup ....................... 13 Fennel Avocado Salad ......... 14
Erbsen-Minz-Suppe, grillierte Erbsen Spinatsalat, Parmesan, Yuzu Dressing
Spring Salad........................... 17 Charred Pulpo................... 24
Krauterdressing, Kerne, Tomate, Radieschen Grillierter Pulpo, Peperoni, Haselnuss
Grilled Scallops...................... 20 Grilled Lettuce................... 17
Jakobsmuschel, Beluga Linsen, Balsamico Lattich, Speck, Parmesan, Caesar Dressing

SEASONAL STARTERS

Asparagus Mille Feuille griner Spargel, Stracchino, Sardisches Brot, Datterini........... 18

Asparagus Cacio e PEPE weisser Spargel, Pecorino, Guanciale.......................... 19
RAW CUTS

Beef Tatar Rindstatar, Kapern, Zwiebeln 70g/140g..................... 29/39

Tuna Carpaccio Thunfisch Carpaccio, Olivendl, Limette, Rucola .................. 29

MAIN COURSES

Alle Hauptgerichte werden auf unserem Holzkohlegrill zubereitet.
Dazu eine Beilage und eine Sauce nach Wahl.

Rib-Eye 200873008 ... 48/ 59
Beef Tenderloin Rindsfilet 180g / Chateaubriand 4508 . . ... .......ccovvee.... 56 /124
Charred Chicken Mistkrazerli, BOREMIa-MOjO. . . . ... oo 44
Bohemia Burger (vegi auf Wunsch) 150 g, Cheddar, Speck, Zwiebeln, Chipotle . . ... 38
Veal Paillard Kalbspaillard 180g, Jus, grillierte Zitrone, marinierter Rucola ...... 49
Lamb Fillet Lammfilet, Tomate, Krautersauce, Rostzwiebeln ................. 46
Swiss Salmon Lostallo Lachs, Isot Pfeffer Chili, BiSQUE . . . .........ooveeeeeei... 39
Entrecote 2508, CAfE dEPAIS « ...\ 59
TO SHARE

Schweizer Black Angus Dry Aged.

Grosse Piéce Céte de Boeuf / Tomahawk / Porterhouse / T-Bone............. pro 100 g/ 19

SEASONAL MAINS

Moules et Frites Weisswein, Gemiise-Julienne, Rouille, Pommes ................. 34
Langos Hefeteig, Onsen Ei, grillierte Pilze, Krautersalat, Creme Fraiche .... 31
Sea Bream Grillierte Dorade, Broccolini, gerducherte Salsa, Polenta .......... 44
SIDES
Spinach ............................. 8 French Fries...................... 8
Broccolini.......................... 8 Truffle French Fries ........... 10
Grilled Vegetables ................ 8 Parmesan Polenta............... 8
GreenSalad........................ 8 Herb-Risotto ..................... 8
SAUCES
Jus.... 3 Cafe de Paris.................. 3
Chimichurri........................ 3 Béarnaise....................... 3
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Bei Fragen zu Allergenen im Angebot gibt ihnen unser Service Team gerne Auskunf. Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Brioche Bun CH / Hausbrot FR / Sardisches Brot IT / Rind CH / Poulet CH / Kalb CH / Dorade GR / Lamm IRL,
AUS / Scallops FAO61 / Lachs CH / Moules NL / Crevette FAO 41 / Thunfisch FAO 37,41 / Pulpo ESP / Guanciale IT




